Chlclo

PARADIS

Piment Padron, sel fumé au bois d’hétre
& tarama 13€

Aubergine marinée, sauce sésame blanc, aillet
lacto-fermenté & neige de féta 14€

Tomate mi-cuite, pesto de roquette, sabayon
moutarde & oignon de Toulouges 16€

Maquereau grillé, ajo blanco, salmorejo
& palette ibérique 18€

Pleurotes réties, ragoiit de fraise de veau,
ail nouveau fermenté et rhubarbe 20€

Seiche snackée a la sétoise, soubressade,
poivrons rouges & fleurs de fenouil 28€

Ventréche de cochon grillée, sauce aigre
douce, sucrine braisée & sauce piment lacto-
fermentée 24€

Plat a saucer 12€

Sélection de fromages de chez COW 16€

Vanille de Tahiti, citron noir,
noix de pécan & arlette 14€

Rhubarbe rdétie, creme d’amande
& glace au laurier 13€

Merci d’informer la Team Chocho pour toutes allergies ou
intolérances alimentaires.



